WEEK-END ET VACANCES
3 M E N U 29 g 90€ DEJEUNERS ET DINERS
S

R— SALADE DE BURRATA, tomates cherry confites, roquette et sauce pesto @ @

A~ DUO HUMMUS (olives Kalamata et piments piquillo), chips végétales et sésame &
_E CALAMARS A L’ANDALOUSE avec aioli a I'encre & &

E CROQUETTES crémeuses de “.!AM(')N IBERICO” (3 unités) @ @ @
e CROQUETTE§ crémeuses de CEPES, mayonnaise a la truffe et au parmesan (3 unités) @ @ @
— TACOS DE COTELETTES, a cuisson douce, demi-glace de barbecue et oignons en saumure (2 unités) @
e b GYOZAS DE LEGUMES, mais croustillant (4 unités) & @

S ARTICHAUTS CONFITS, avec foie-gras rapé et mayonnaise a la truffe (2 unités) @
n— CARPACCIO DE BOEUF, roquette, truffe, noisettes toastées et parmesan +2c @ @ @

nous continuons avec les frolements, “el ROCE”

AVEC GABS, EICHE AVEC POELEE DE RATATOUILLE A CUISSON DOUCE ET AVEC
ET MINI CALAMARS FAIT MAISON BROCCOLINI

ACCOMPAGNE DE POIVRONS AVEC CARROTTES ET FOIE-GRAS
DU PADRON BABY CONFITES RAPE. + 4€ PP

AVEC “TORREZNOS ET AILLOLI A AVEC POIVRONS

DE SORIA”. + 4€ PP LA LIME. + 6€ PP DEL PIQUILLO. + 6€ PP
ini « % LE PAIN DU ROCE. 3¢
NOU§ en finissons avec les orgasmes LE PAIN DU ROCE + AILLOLI + ROMESCO. 4¢
On fait les « orgasmes » avec amour.
SAUCES
TARTE AU FROMAGE au fromage avec crumble de biscuit. @ @ @ AILLOLI. +1 @ PAPRIKA. +1 @
ROMESCO. +1 @ TRUFFE.+1 @

Mousse au chocolat avec hiscuit OREQ et Pefa Zeta de cacao. ‘ ‘ ‘
SORBET de citriques
“TORRIJA”caramelisée et soupe au chocolat blanc. @ @ @

CRUSTACES ~ SESAME NoIX GLUTEN OEUF POISSON MOLLUSQUES MOUTARDE  CELERI  ARACHIDES LAIT SULFITES S0JA LUPINS




