
Pr
el

im
in

ar
s

el meu cos demana “ROCE”

ROCE NEGRE DE POP ROCE DE TXULETA. (500 GR)

Acabem amb “Orgasmes”  
Els “orgasmes” els fem nosaltres amb carinyo. 	

ACOMPANYAT DE  
PEBROTS DEL PADRÓ

AMB “TORREZNOS  
DE SÒRIA”. + 4€ PP

 

AMB SOFREGIT DE  
SAMFAINA CASOLANA

 

ACOMPANYAT DE PEBROTS  
DEL PIQUILLO. + 6€ PP

ROCE DEL “SENYORET”
AMB GAMBES, SÍPIA  

I PUNTILLES

    

ROCE DE MAGRET D’ÀNEC
I FOIE  

RATLLAT. + 4€ PP 

 

ROCE DE COSTELLAM
A BAIXA  

TEMPERATURA I BIMI

  

ROCE DE GAMBA VERMELLA
I ALLIOLI  

DE LLIMA. + 6€ PP

  

LLETCRUSTACIS SÈSAM FRUITA DE 
CLOSCA

GLUTEN OU PEIXOS MOSTASSA API CACAHUETS SULFITS SOIA TRAMUSSOSMOL·LUSCS

ROCE DE PLOMA IBÈRICA
AMB PASTANAGUES  
BABY CONFITADES

 

ROCE NEGRE DE VIEIRES

ROCE DE CARXOFES CONFITADES

PASTÍS DE FORMATGE amb crumble de galeta  
MOUSE DE XOCOLATA amb galeta OREO i Peta Zeta de xocolata 
SORBET de cítrics
“TORRIJA” caramel·litzada i sopa de xocolata blanca.  

SALSES
ALLIOLI. +1  
ROMESCO.  +1  

PIMENTÓN. +1   
TRUFA. + 1  

PA DEL ROCE. 3€
PA DEL ROCE. + ALLIOLI + ROMESCO. 4€

CAP DE SETMANA I FESTIUS
DINARS I SOPARSMENÚ 29,90€

AMANIDA DE BURRATA, cherrys confitats, ruca i pesto   
DUO HUMMUS (Kalamata i piquillo), xips vegetals i sèsam  
CALAMARS A L’ANDALUSA amb allioli de tinta  
CROQUETES cremoses de PERNIL IBÈRIC (3 unitats)  
CROQUETES cremoses de CEPS, maionesa de tòfona i parmesà (3 unitats)  
TACOS DE COSTELLA, a baixa temperatura, demi de barbacoa i ceba adobada (2 unitats)  
GYOZAS DE VERDURES, blat de moro cruixents (4 unidades)  
CARXOFES CONFITADES, maionesa de tòfona i foie ratllat (2 unitats)    
CARPACCIO DE VEDELLA, ruca, tòfona, avellana torrada i parmesà. +2€   


